
Datum Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Menülinie 8.6.2026 9.6.2026 10.6.2026 11.6.2026 12.6.2026 13.6.2026 14.6.2026

Rindfleisch, Reis, Getreide, Möhren, Milch, Quark, Joghurt, Vollei, Gewürze, Spaghetti, Penne, Spätzle, Lasagneplatten, Spirelli, Makkaroni, Farfalle  DE-ÖKO-003

(Schwein) 

Erbseneintopf 2, I

Wiener Würstchen 1, 2, 3, 

4, 8

Schnitzel vom Schwein 
C, Aa

Pfeffersoße G

Kartoffeln

Speck-Zwiebel-

Bohnengemüse 2

Speiseplan KW 24

Linseneintopf  3, I

Kohlroulade C, G, Aa, I

Gemüsejus I

Kartoffeln

Schokoladenkuchen C, Aa Getreide-Cappuccino-

Pudding Ab, Ac, G

Quarkküchlein C, G, Aa

Waldbeerensoße

Dessert
Milchreis  G

Zimt und Zucker
Karamellpudding G Birnenkompott Kirsch-Joghurtspeise G

(Geflügel) 

Hühnerfrikassee G, I

Reis 

Erbsengemüse

Sellerieschnitzel Aa, I

Kräutersoße  G

Djuvecreis

Brechbohnen

Spitzkohleintopf  2, 5, I, L

(Fisch) Gebratenes 

Seelachsfilet  D, Aa

Kräutersoße  G

Kartoffeln

Gurkensalat  3, G

Milchreis G

 Apfelkompott

Senioren Vollkost

(Schwein) Weiße 

Bohnen Eintopf 2, 5, I, L

Pökelfleisch-Einlage

Polenta-Käsetasche  Ad, 

G, Aa

Kräutersoße G, I

Kartoffelstampf G

Rahmspinat G

Vanillepudding G

Lebensmittel aus ausschließlich kontrolliert biologischem Anbau:

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf Seite 2 oder können im Internet eingesehen werden.

Die Diäten und Sonderkostformen werden von den Menüs abgeleitet. Änderungen vorbehalten

Vegetarische Cevapcici 
1, 3, Ad, Ae, C, G, I

Gemüsejus I

Kartoffel-Drillinge 

Kohlrabigemüse  G

Gnocchi Aa

tomatiges 

Gemüseragout  1, 3, I

geriebener Käse G

Senioren vegetarisch




